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SARAH MAIER

Wie lang lassen sich Menschen noch in 6oer-Raster

Synchraonschwimmerin, Betriebs-
wirtschaftlerin, Architektin: Sarah
Maier (Jg. 1977) vereint viele
Leidenschaften. Die Unternehmerin
Ubernahm 2006 direkt nach dem
Studium der Architektur in Berlin die
Tischlerei und den Showroom von ihrer
Mutter Ursula Maier in Markgroningen.
Seither hat sie manche Krise und einen
Umzug nach Stuttgart-Feuerbach
gemeistert. Der Komplettanbieter
Sarah Maier innen:aussergewdhnlich
realisiert Innenraumgestaltungen in
hoher Qualitat, darunter auch Kiichen.
www.sarahmaier.de
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stecken? Unternehmerin und Architektin Sarah Maier

wundert sich iber manches. In ihren Entwiirfen fiir den
Wohnraum und die Kiiche meidet sie oft rechte Winkel.

T ine Kiicheninsel mit funf Ecken?
= Keine rechten Winkel? Auf den
s ersten Blick 185t die Form Irrita-
tion aus. Sie ist ungewohnt. Wer hat
sich denn so etwas ausgedacht?
Sarah Maier, lautet die Antwort. Es ist
ihre Entgegnung auf die Frankfurter
Kiche, die in den 1920er-Jahren fur
eine Hausfrau und effiziente Arbeits-
ablaufe auf kleinem Raum konzipiert
wurde. Heute ist der Bedarf ein ande-
rer. Die Architektin nennt sie die
Stuttgarter Kuche'. Ein Ort, an dem
die Familie zusammenkommen kann,
ohne sich im Weg zu stehen.

FAMILIENBETRIEB IN 4. GENERATION
Sarah Maier erklart den Entwurf im
& Showroom, der gegeniber der Tisch-
lerei in Stuttgart-Feuerbach liegt. Den
Standort hatte sie bewusst gewahlt,
als sie realisierte, dass die potenzielle
Kundschaft den Weg nicht mehr nach
Markgréningen auf sich nimmt. Hier
hatte noch der GroRvater die damals
modernste Schreinerei Deutschlands
auf der griinen Wiese errichtet.

lhre Mutter Ursula Maier, Tischlerin
und Innenarchitektin, (bernahm die
Firma 1980 und erganzte einen Show-
room mit hochwertigen, meist italie-
nischen Objekten. ,Artemide kannte
damals kaum jemand®, sagt Sarah
Maier. Sie fuhrt das Unternehmen in
der 4. Generation seit 2007. Eine
wirkliche Wah!l hatte sie nicht. Aber es
entsteht auch nicht der Eindruck, als

to: Wilhelm Betz

ob sie unter der Entscheidung leide, in
die FuRstapfen ihrer Mutter getreten
zu sein. Diese bat sie um Hilfe, als sie
direkt nach dem Architekturstudium,
mit Ende zwanzig, gerade frisch selbst
Mama geworden war.

Sie stand vor einer Herkulesaufgabe,
denn kurz nach ihrem Eintritt ins Un-
ternehmen brachen bedingt durch die
Bankenkrise 2008 die Auftrage ein.
.Aber ich habe auch schon immer ge-
wusst, dass ich Verantwortung Uber-
nehmen will*, erinnert sich die Mutter
von drei Séhnen. Diese Uberzeugung,
diese Zuversicht und Energie strahlt
sie auch aus.

Fur ihre wachsende Familie baute sie
2010 in einem Stuttgarter Altbau eine
Klche ein, deren Kicheninsel - man
ahnt es schon - finf asymmetrische
Winkel hat. ,Ich wollte nicht mit dem
Ricken zum Geschehen stehen, wenn
ich in der Kiche arbeite, und ich woll-
te nicht isoliert sein.” Viele Entwiirfe
Spater hatte sie eine Funktionen tren-
nende Abfolge erarbeitet. Das spie-
gelt sich in der Form wider.

ALLES HAT SEINEN PLATZ

Die Idee dahinter: Jeder hat eine an-
dere Aufgabe in der Kiiche, sobald
mehrere Personen versammelt sind.
Der Erste schnippelt, der Zweite
kocht, der Dritte deckt den Tisch, der
Vierte steht vielleicht kommentierend
bei einem Glas Wein dabei. Alle sollen
ihren Platz finden, ohne sich gegen-
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Die Kochstelle der Kiicheninsel ist so ausgerichtet, dass beim Essen zubereiten der Wohnraum im Blick liegt

»Meine Rdume miissen funktionieren nach
dem Motto: PPS - perfekt, praktisch und schon®

seitig zu behindern. Um die Insel he-
rum spielen die Kinder Fangen.

Sarah Maier deutet an, wie sie die
Schnippelreste in einen Behélter di-
rekt neben der Arbeitsflache wischen
kann, zieht Schubldden auf, lasst
Wasser iber die Flache flieRen, das
zur Splle hin ablduft. Sie o6ffnet
Schranke, zeigt Details, gestikuliert
mit den Handen. Frappierend dabei
ist, dass man denkt: Ja, stimmt, wir
stehen uns in der Kiche im Weg. Aber
hier hat alles seinen Platz.

BIS INS KLEINSTE DETAIL

Mit ihrer Schreinerei und dem Pla-
nungsbiro, mit 16 Mitarbeitern -
Meistern, Gesellen und Auszubilden-
den - setzt sie diese individuellen K-
chenlésungen um. Das sei ein Vorteil
ihres Unternehmens: ,Bei uns erhalt
man alles aus einer Hand: Entwurf,
Planung, Produktion, Ausbau, Moblie-
rung, Licht, Elektrik. Wir denken bis
ins Detall, bis hin zur Pflanze.”

lhre fokussierte Art, Entscheidungen
schnell und klar zu treffen, sieht sie
als einen weiteren Vorteil: ,Ich bin s
gewohnt, auf Abruf Leistung zu brin-
gen.” Die Jahre als Leistungssportlerin
im Synchronschwimmen in der deut-
schen Nationalmannschaft haben sie
nachhaltig gepragt und zu einer

Teamplayerin gemacht. Am liebsten
sind ihr die Auftrage, bei denen sie ein
ganzes Haus oder eine ganze Woh-
nung gestalten kann. Zu Beginn stiin-
den Gesprache und der Kunde mit
seinen Vorstellungen, vorhandenen
Mébeln und Kunstgegenstanden im
Mittelpunkt. Dann mache sie Vor-
schlage. ,Ich bin eine sehr (iberzeu-
gende Verkduferin®, zeigt sich die
studierte  Wirtschaftswissenschaftle-
rin selbstbewusst.

Jch habe schnell eine Ldsung im Kopf
und kann diese mit plausiblen Argu-
menten untermauern.” Der Erfolg gibt
ihr Recht. ,Es geht nicht darum, etwas
zu bauen, was nur schén ist und kei-
nem nutzt. Meine Raume mussen
funktionieren nach dem Motto : PPS -
perfekt, praktisch und schon.”

NACHWUCHSPROBLEME

Ihre Schwierigkeiten hat sie mit dem
Nachwuchs. Es sej teilweise eine Ka-
tastrophe, mit welchem Wissen die
Absolventen eines Masters in Interior-
design oder der Innenarchitektur an-
kamen. Oder solite man besser
Nichtwissen sagen?

Ich bin regelmaRig irritiert, wie wenig
Praxisbezug die jungen Menschen ha-
ben und wie abgehoben und realitats-
fern die Entwiirfe sind. Zuder fehit

oft das Pflichtpraktikum im Hand-
werk." Das Problem habe in den ver-
gangenen Jahren zugenommen. Die
Studierenden wurden beim Online-
Lernen allein gelassen. Es fehlite der
Austausch, die konstruktive Kritik, die
Reibung, die Suche nach der besten
Lésung, die gemeinsam durchgearbei-
teten Ndchte im Atelier.

Auch an anderer Stelle mache sich das
bemerkbar: Die jiingsten Entwiirfe
einiger Hersteller seien schlichtweg
schlecht. ,Der Dialog fehlte. Die Riick-
meldung der kritischen Kunden, die
auf einer Messe Produkte ins Auge
nehmen, anfassen, testen, erleben
und bewerten. Anders kann ich mir
manche Designs nicht erklaren.’

Die Wichtigkeit von Messen, ob nun in
dieser Form oder in einer zukiinftig
anderen, bleibe bedeutend. Disruptive
Gedanken'sind ihr nicht fremd. Doch:
.Menschen brauchen einen Marktplatz,
wo sie sich treffen und austauschen
kénnen, das wird immer bleiben."
Solch ein Treffpunkt fir den Aus-
tausch ist auch ihre Kiche. Der Ent-
wurf soll Menschen Freude bereiten,
sie zusammenbringen und ihnen Ori-
entierung geben. Auch deswegen ist
die Kochstelle der Kucheninsel so aus-
gerichtet, dass beim Kochen der
Wohnraum im Blick liegt. «
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